Ing.FrantiSek Madl — maly vinar

Obec Velké Bilovice se nachazi na jihovychodnim okraji Velkopavlovické vinafské oblasti. Pidy pro péstovani révy jsou prevaziné tvoreny
navatymi sprasemi, misty obnazenymi na vapenaty jil. V nizSich polohach jsou zastoupeny ¢ernozemé. Tato pldni riznorodost ddvd dobré
predpoklady pro péstovani vétsiny odrad.

Vyraz "maly vinaf" neznamena, Ze FrantiSek Madl vyrabi vino jen nékolik hektolitrd pro svoji potfebu, ale pfedevsim pfistup k vinafstvi jako
stavovskému oboru. Zna totiz ve vinici kazdy ke, ktery béhem roku nékolikrat osetfuje, vi do jaké pldy ta, ktera odrida patfi a ve vinohradnictvi
peclivé zvazuje, kdy které hrozny bude sklizet. Prosté maly vinaF proddva se svym vinem také kus sebe, svij vyraz - vino s dusi.

Pfevedeni rodinné tradice vyroby vina v malém v roce 1992 do moderniho vinafstvi charakterizuje sdm FrantiSek Madl jako nutnost obZivy.
Pravda vsak je, Ze se mu za dobu existence produkéniho vinafstvi podafilo vybudovat podnik s véhlasnym jménem, ktery roéné vyprodukuje a
bez problémU proda kolem 160 000 litrd vina. Suroviny pochdzeji z deviti hektar( vlastnich vinohrad(, 70 % v$ak tvofi kvalitni hrozny z nakupu.
Vinafstvi plsobi ve tfech zrekonstruovanych nadzemnich objektech a pouzivda moderni technologie pofizené nové béhem poslednich péti let.
Zaméfuje se na organickou produkci tzv. biovina coZ znamena péstovani révy vinné a vyrobu vina bez nadmérného pouZiti chemickych
prostfedkd. TéméF vSechna vina zraji v nerezovych nadobdch, zhruba 15 000 litrd se $koli v barikovych sudech. Odridova skladba se opira
predevsim o odridy Sauvignon a Rulandské Sedé, které u Madla diky terroir ddvaji svébytna vina odlisna od jinych vinafu. V nabidce je dale
zastoupen Miiller-Thurgau, Tramin, Modry Portugal, Zweigeltrebe,Svatovavfinecké, Frankovka a Alibernet.30 % odbytu tvofi prodej ze sklepa,
zbytek putuje do gastronomie a vinoték.

Odrudy které nabizime u nas v restauraci

Odrada s typickym muskatové broskvovym aroma, s nizsim obsahem kyselin.

Vhodné k predkrm(im, zeleninovym polévkam i hlavnim jidlim, k rybam a k bilym mékkym syrim.
A strain with a typical muscatel peach aroma and low in acidity.

Recommended with starters, vegetable soups and main courses, fish and soft white cheeses.

Vino se vyznacuje typickym odridovych charakterem coz je viiné broskvové a mandlové kostky a jemnou, svézi kyselinou- Vino je vhodné
poddvat k téstovinam, ryZi s dribeZi a k rybam.

Wine with a typical characteristic strain combining a bouquet of peach and almonds with a light, fresh acidity.

Recommended with pasta, rice with poultry and fish.

Vino se vyznaduje zemitym buketem, podpofenym vini zralych citrusovych plod(l a karamelu. Vino je télnaté, pIné, extraktivni s jemnym
sladkym koncem zanechava dlouhotrvajici chut a ovocnou stopu.Doporuduji k bilym pikantnim mastim a ovocnym desertim.

Wine with an earthy bouquet, enhanced with essences of ripe citrus fruits and caramel. A full bodied extract wine with a gentle, sweet finish,
which leaves a long lasting fruit hint.

Recommended with savoury meats and fruit desserts.

Jedna se o svézi vino lososové barvy s jemnym ovocnym buketem lesnich plod(
Vhodné k jemné kofenénym mas(im, drlbeZi, téstovindm a k jemnym tvrdym syrdm.
A light wine, salmon in colour with a gentle bouquet of forest fruits.

Recommended with seasoned meats, poultry, pasta and gentle hard cheeses.

Modry Portugal-Jakostni 290

Vyborné pro kazdodenni sklenicku vina. Je svéZi, ale ne kyselé, hlubsi rubinové barvy.
Doporucujeme k pizze a libové vepfové a hovézi peceni.

An excellent choice as a daily glass of wine. It is light, non acidic with a deep ruby colouring.
Recommended with pizzas and lean roast pork and beef.

Frankovka Jakostni 290

Tmavé rubinova barva, z $irsi viiné typické pro ¢ervena vina vystupuji povidla, tvrdsi, ale pIna chut. Frankovka je typicka svoji drsnosti na patfe.
Doporucujeme ke zvéFing, tmavym mastm v kofenité Gpraveé a k téstovindm. Vynikne v doprovodu uslechtilych syrt

Dark ruby in colour with a wider aspect of plum aromas typical to red wines, giving a full bodied taste. Frankovka is typically known for its
harshness on the palate.

Recommended with game, seasoned dark meats and pasta.

At its best with selected distinct cheeses.

Svatovavrinecké Jakostni 290

Vino je karminové ¢ervené, s vini visni a susenych Svestek. Je vhodné jej podavat k vyrazné kofenéné upravé veprového masa , tmavého masa
a téstovinam.

Cardinal red in colour with the aroma of cherries and dried apricots.

Recommended with savoury seasoned pork, dark meats and pasta.



Dale nabizime z talie

Lehce perlivé z hrozn( ,, chardonnay” s maximem 20% jiné odrdy.Poddavdame hodné
vychlazené vino svétle Zluté barvy hlavné v |été.MUZeme poddvat i jako aperitiv.Doporucujeme
ke kufecimu masu a rybé

A slightly fizzy wine, light yellow in colour, from the ‘Chardonnay’ strain (with a maximum 20%
from other strains). Should be served well chilled, especially in summer. Can be drunk as a dry,
delicious aperitif.

Recommended with light meals such as fish and poultry.

Vybérové , véhlasné vino s lehkym a Zivym aroma ananasu.Doporucujeme k salatiim a lehkym
masitym pokrmam.

Select, renowned quality wine with a light and lively pineapple aroma.

Recommended with light meals and salads.

Mandrarossa Nero d’Avola 290
Vino z hroznl Nero d’Avola, suché, robustni, plné a harmonické , hodi se ke vSem masitym
pkrmUm a syrim .

Wine from the ‘Nero d’Avola’ strain. It is dry, robust, full and harmonic.

Recommended with all meats and cheeses.

Salice Salentino 280
Z vinnych odrid Montepulciano a Sangiovese je vyrobeno toto vino silného charakteru, je
vlaéné , plné, s prichuti lesnich plod( a zralého ovoce.Doporucujeme k masu a chutové
vyraznym syrdm.

Wine from the ‘Montepulciano’ and ‘Sangiovese’ strain. A strong charactered wine, smooth
and full bodied with the taste of ripe forest fruits.

Recommended with all meats and selected distinct cheeses.

Lambrusco 250



